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            NR  sprawy ZOZ/ZP/13/12/2017

PROJEKT - UMOWA           
Zawarta w dniu ……………..r.  w Pińczowie, pomiędzy:

Zespołem Opieki Zdrowotnej w Pińczowie, ul. Armii Krajowej 22,  28-400 Pińczów

NIP 662-15-18-570, Regon 000 30 42 89, KRS 000 00 39 181,

reprezentowanym przez: Dyrektora – Bartosza Stemplewskiegozwanym dalej „Zamawiającym” ,

a 

................................................... z siedzibą w ...................................................... wpisanym do rejestru prowadzonego przez Sąd Rejonowy w ............... Wydział ....... Gospodarczy Rejestrowy pod numerem .............. z kapitałem zakładowym ........................ NIP....................... Urząd Skarbowy ..................................  Regon .................................. zwanym dalej „Wykonawcą” reprezentowaną/ym przez:

....................................................

zwanym dalej ,,Wykonawcą”

zwanymi dalej łącznie ,,Stronami”

została zawarta umowa następującej treści:

Niniejsza umowa jest następstwem wyboru przez Zamawiającego oferty Wykonawcy w przetargu prowadzonym na podstawie ustawy Prawo Zamówień Publicznych w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej 209 000 EURO na świadczenie usługi ,,Żywienia pacjentów szpitala” nr sprawy: ZOZ/ZP/13/12/2017.

§ 1
1. Przedmiotem umowy jest „ Żywienie pacjentów szpitala”

2. Przedmiot umowy będzie realizowany w kuchni szpitalnej Zamawiającego zgodnie z zapisami Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia oraz złożoną ofertą na przetarg.

3. Realizacja przedmiotu zamówienia odbywać się będzie przez okres 12 miesięcy, od dnia 01.03.2018 r. do dnia 28.02.2019 r.
4. Pracownicy Wykonawcy będą odbierali z kuchni wózki z posiłkami i sami zajmowali się dystrybucją posiłków do oddziałów łóżkowych Szpitala, a po posiłkach wózki i zastawę stołową dostarczą do centrum mycia naczyń.
§ 2
Zamawiający przekaże Wykonawcy pomieszczenia kuchni wraz z zapleczem (magazyn żywnościowy) i wyposażeniem oraz dostarczy niezbędne media potrzebne do realizacji przedmiotu umowy na mocy odrębnej umowy.

§3
Niniejsza umowa winna być wykonana w szczególności z zachowaniem poniższych przepisów prawa:

Ustawa z dnia 14.03.1985 r. o Państwowej  Inspekcji Sanitarnej  (Dz.U.2017.1261 ze zmianami).

Ustawa z dnia 25.02.2011 r. o substancjach chemicznych i ich mieszaninach (Dz. U. z 2015 poz. 1203 ze zm.). 

Ustawa z dnia 25.08.2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.2017.149  ze zmianami) wraz z aktami wykonawczymi. Rozporządzenie Ministra Zdrowia z 16 września 2010 r. w sprawie substancji wzbogacających dodawanych do żywności  (Dz.U.2010.174.1184 )
Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 czerwca 2012 r. w sprawie Szczegółowe wymagania jakim powinny odpowiadać pomieszczenia i urządzenia podmiotu wykonującego działalność leczniczą (Dz.U. 2012 poz. 739 ze zm.)

§ 4

1. Realizacja przedmiotu umowy odbywać się będzie poprzez 
przygotowywanie posiłków w oparciu o system HACCP, w szczególności poprzez:

1. Przygotowywanie, porcjowanie  posiłków dla pacjentów do odbioru przez uprawniony personel poszczególnych oddziałów w określonych godzinach.

2. Przestrzeganie norm żywieniowych zalecanych przez Instytut Żywności i Żywienia, dla poszczególnych grup pacjentów przebywających w szpitalu, według wieku i stanu fizjologicznego.

3. Stosowanie zasad racjonalnego żywienia chorych i prozdrowotnego charakteru żywienia.

4. Pozostawiania próbek żywnościowych zgodnie z obowiązującymi przepisami.

5. Zapewnienie pacjentom naczyń stołowych (talerze, kubki) oraz sztućców.

6. Odbiór, mycie i wyparzanie, sterylizacja sztućców, naczyń stołowych, transportowych na istniejącej bazie Szpitala - Kuchnia Centralna.

7. Usuwanie wszystkich odpadów pokonsumpcyjnych zgodnie z obowiązującymi przepisami oraz zaleceniami odpowiednich służb sanitarnych (np. Państwowej Inspekcji Sanitarnej).

8. Dzienna ilość posiłków wg zleconych diet będzie wynikać z liczby hospitalizowanych pacjentów oraz ze wskazań medyczno-dietetycznych.

a. Trzy posiłki- dieta normalna, lekkostrawna, kleikowa: 

      
  Śniadanie, Obiad, Kolacja. 

b. Pięć posiłków - dieta cukrzycowa, wrzodowa, wysokobiałkowa, trzustkowa, cukrzycowo-wątrobowa, cukrzycowo-wysokobiałkowa:


  Śniadanie, drugie śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja

c. Sześć posiłków- dieta cukrzycowa: 


  Śniadanie, drugie śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja, posiłek nocny zgodnie z indywidualnym 

  zaleceniem lekarza i dietetyka.

9. Sporządzanie, w szczególnych przypadkach, specjalistycznych diet zgodnie z indywidualnym zleceniem lekarza.

10. Bieżąca dostawa przegotowanej wody lub herbaty według potrzeb pacjentów.

11. W całości żywienia Wykonawca zobowiązany będzie uwzględnić potrawy okolicznościowe z okazji Świąt Bożego Narodzenia oraz Wielkanocnych, a także świąt obchodzonych przez inne wyznania religijne.

12. Wydawanie posiłków dla pacjentów Szpitala odbywać się będzie w następujących godzinach.

	1
	Śniadanie I, 

Śniadanie II,
	8.00-8.30

10.00-10.15

	2
	Obiad
	12.30-13.30

	3
	Podwieczorek
	15.00-15.15

	4
	Kolacja 

kolacja nocna


	18.00-18.30

20.00-20.15




                                                                                                                                                 
2. Obowiązkiem Wykonawcy będzie:
1. Przestrzeganie zasady przygotowywania posiłków ściśle według norm oraz wytycznych  Państwowej Inspekcji Sanitarnej, Instytutu Żywności i Żywienia, jak   również innych aktów prawnych w zakresie higieny i bezpieczeństwa żywności.

2.  Przejęcie protokółem zdawczo–odbiorczym:

     a)    pomieszczeń kuchni centralnej, magazynów wraz z zapleczem,

     b)    środków trwałych i przedmiotów nietrwałych znajdujących się na stanie kuchni, 

            magazynów, pomieszczeń zaplecza oraz wykorzystywanie ich do celów zgodnie z przedmiotem umowy. 

§ 5
1. Wykonawca we własnym zakresie i na swój koszt, w okresie trwania umowy zobowiązany będzie do: 

1) Zakupu i uzupełnienia drobnego sprzętu gastronomicznego i zastawy stołowej (sztućce, talerze, kubki, pojemniczki, dzbanki, naczynia transportowe).

2) Wykonania bieżących napraw i remontów przejętych środków trwałych i przedmiotów nietrwałych.

3) Utrzymania we właściwym stanie sanitarno-higienicznym przejętych pomieszczeń, wind kuchennych – 2 szt,  i sprzętu: bieżące sprzątanie (w tym mycie okien, osłon lamp oświetleniowych wg harmonogramu), dezynfekcja oraz  malowanie  ścian w przejętych pomieszczeniach.

4) Zakupu i uzupełniania sprzętu do utrzymania czystości - mopy, ściereczki (kolorystyka w zależności od strefy skażenia i rodzaju powierzchni) w ilości umożliwiającej pracę zgodnie z obowiązującymi standardami dobrej praktyki higienicznej.

5) Zakupu i uzupełniania mydła płynnego, środków dezynfekcyjnych do powierzchni nie zawierających fosforu, sprzętu, rąk (posiadających świadectwo dopuszczenia do użytku w placówkach służby zdrowia lub w przemyśle spożywczym), ręczników jednorazowego użytku, worków foliowych na sztućce, odpady wg obowiązującej kolorystki, środki te Wykonawca będzie uzupełniał w pomieszczeniach dzierżawionych przez niego.
6) Bieżącej obsługi i konserwacji urządzeń chłodniczych.

7) Przeprowadzenia pomiarów instalacji elektrycznej wynikających z obowiązujących przepisów i przekazywania kopii protokółów Zamawiającemu.

8) Wykonanie legalizacji wag i wodomierzy.

9) Utrzymania płynności produkcji i dystrybucji posiłków podczas trwania remontów, awarii i zdarzeń losowych związanych z miejscem przygotowania posiłków.

10) Usuwanie odpadów pokonsumpcyjnych i komunalnych zgodnie z obowiązującymi przepisami. 

11) Zabezpieczenia okien Kuchni centralnej moskitierami.

12) Wykonywania prac przez osoby zatrudnione w jednolitej odzieży, nienagannej pod względem estetyczno-higienicznym. Obowiązkiem Wykonawcy będzie pranie odzieży roboczej oraz zabezpieczenie wystarczającej ilości środków ochrony indywidualnej.

13) Wykonywania dezynsekcji i deratyzacji, w miarę potrzeb oraz zawsze w razie zaleceń Państwowej Inspekcji Sanitarnej i kontroli wewnętrznej. W przypadku przeprowadzania całkowitej dezynsekcji i deratyzacji budynku Szpitala, Wykonawca zobowiązany będzie do przygotowania pomieszczeń oraz wykonania zabiegu w tym samym czasie i przez ten sam zakład, pod nadzorem upoważnionej przez Zamawiającego osoby.

14) Poddawania się kontroli i realizowania zaleceń Stacji Sanitarno-epidemiologicznej, Państwowej Inspekcji Pracy, Służb przeciwpożarowych oraz zaleceń służb kontroli wewnętrznej w ZOZ i jego organów sanitarno-epidemiologicznych.

15) Pokrywania kosztów zaleceń pokontrolnych wynikających z bieżącej eksploatacji urządzeń i pomieszczeń Kuchni.

16) Uaktualniania standardów i procedur zakresu dobrej praktyki higienicznej zgodnie z aktualnym stanem wiedzy i przepisami prawnymi.

17) Sprawowania bieżącego nadzoru nad pracą personelu przez dietetyczkę, pracownika posiadającego kwalifikacje, które mają zastosowanie przy udzielaniu w/w świadczeń oraz doświadczenie zawodowe w żywieniu w placówkach służby zdrowia. 

18) Przestrzeganie zasad dobrej praktyki higienicznej – GHP.

2. Pracownicy Wykonawcy zobowiązani będą do posiadania:
1) Aktualne badania w pracowniczej książeczce zdrowia.

2) Zaświadczenie lekarskie o stanie zdrowia i braku przeciwwskazań zdrowotnych do wykonywania pracy na danym stanowisku. 

3) Dodatni wynik próby tuberkulinowej.

4) Pełny cykl szczepień przeciw WZW typ B.

5) Doświadczenie w pracy w zakresie żywienia w placówkach służby zdrowia wykształcenie gastronomiczne oraz znajomość zasad dobrej praktyki higienicznej w zakładach zbiorowego 
żywienia.

§ 6
1. Zamawiający dostarczy Wykonawcy kopie wszystkich protokółów z przeprowadzonych kontroli dot. przedmiotowej umowy (Sanepid, PIP, Straż, itp.) oraz wydanych decyzji. 
2. Wykonawca obowiązany jest zwrócić Zamawiającemu równowartość nałożonych podczas kontroli kar finansowych na podstawie faktur nie wymagających  podpisu Wykonawcy, jeżeli kary te wynikają z winy Wykonawcy oraz powstały w czasie wykonywania przedmiotu niniejszej umowy przez Wykonawcę.
                                                                       
          § 7

Zamawiający wymaga:
1. Przedstawienia opłaconej polisy ubezpieczeniowej lub innego dokumentu potwierdzającego ubezpieczenie od odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzonej działalności w tym ubezpieczenie odpowiedzialności cywilnej za produkt z rozszerzeniem o szkody spowodowane w wyniku zatruć i przeniesienia chorób zakaźnych z sumą ubezpieczenia 100 000,00 zł na jedno i 1 000 000,00 zł na wszystkie zdarzenia w okresie ubezpieczenia najpóźniej w dniu podpisania umowy. W przypadku gdy okres ubezpieczenia skończy się w okresie trwania umowy, wykonawca każdorazowo zobowiązany jest do przedłużenia polisy ubezpieczenia i przedłożenia jej  zamawiającemu. (oryginał do wglądu i kserokopia potwierdzona za zgodność z oryginałem).

2. Przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej – GHP oraz prowadzenia obowiązującej dokumentacji.

3. Zapewnienia pacjentom informacji w formie całodziennych jadłospisów udostępnianych w sposób umożliwiający swobodne zapoznanie się.

4. Konserwacji i usuwania awarii:

a. Instalacji wodno-kanalizacyjnej,

b. Instalacji elektrycznej,

c. Telefonicznej,

d. Centralnego ogrzewania.

5. Regulowania należności z tytułu dzierżawionych pomieszczeń przekazanego w użytkowanie sprzętu, pobranych mediów na podstawie zawartej umowy dzierżawy.

6. Regulowania należności za wywóz nieczystości komunalnych i przedstawienie umowy.

7. poddania się kontroli Zamawiającego co do zgodności rodzaju posiłków z zamówioną dietą oraz wielkości porcji i ich kaloryczności przez osoby upoważnione przez Dyrektora ZOZ.

8. Wykonawca ponosił będzie odpowiedzialność za przestrzeganie przez zatrudnionych pracowników przepisów p. ppoż. oraz higieniczno-sanitarnych i porządkowych obowiązujących na terenie Szpitala.

9. Zakupione przedmioty oraz poniesione nakłady jak wyżej po zakończeniu realizacji umowy przechodzą na własność Zamawiającego bez prawa zwrotu poniesionych wydatków.

10. Wykonawca zobowiązany jest elastycznie reagować na zmniejszone albo zwiększone zapotrzebowanie na posiłki dla Zamawiającego.

                                                                    

             § 8
1. Podstawę rozliczenia za wykonane usługi przygotowywania, porcjowania i wydawania całodziennych posiłków dla pacjentów poszczególnych oddziałów na istniejącej bazie kuchni szpitalnej, stanowić będzie wykaz wydanych diet i przyjęta stawka za całodzienne wyżywienie. Posiłki powinny być porcjowane na diety indywidualne w kuchni szpitalnej, a brudne naczynia zbierane, myte przez pracownika kuchni szpitalnej (tzw. Centralne wydawanie posiłków, mycie naczyń).

2. Koszt przygotowania, porcjowania i wydania z kuchni całodziennych posiłków dla pacjentów wkalkulowany będzie w cenę dziennej stawki żywieniowej.

3. Wysokość dziennej stawki żywieniowej obejmuje przygotowywanie, porcjowanie, wydawanie posiłków dla pacjentów na oddziały, zgodnie z zaleconą dietą, wydawanie i odbiór naczyń i sztućców, mycie, wyparzanie zastawy stołowej, sztućców oraz usuwanie zgodnie z obowiązującymi przepisami odpadów pokonsumpcyjnych 

4. Strony ustalają, że rozliczenie za wykonany przedmiot umowy nastąpi na podstawie faktur. Należność Wykonawcy oparta na wystawionej fakturze, zostanie przelana na konto Wykonawcy w terminie ………. dni od daty dostarczenia faktury do siedziby Zamawiającego.

5. Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawiania faktur VAT bez podpisu Zamawiającego na fakturze.

                                                                      


§ 9

1. Strony ustalają wynagrodzenie Wykonawcy zgodnie z przyjętą ofertą, które wynosi:
a) Wartość netto usługi: …………………………………………………….

b) Wartość netto słownie: ……………………………………………………………………

c) VAT ….% wynosi:…………………………………………………………………………..

d) VAT słownie:…………………………………………………………………………………

e) Wartość brutto usługi: ……………………………………………………

f) Wartość brutto słownie: …………………………………………………………………..

g) Wysokość netto dziennej stawki żywieniowej wynosi: ……………………………

h) Wysokość brutto dziennej stawki żywieniowej wynosi:……………………………

i) VAT ….% wynosi:…………………………………………………………………………

2. Wzrost cen może nastąpić jedynie raz w roku o wskaźnik wzrostu cen wyrobów i usług konsumpcyjnych, opublikowanych przez Prezesa GUS za rok poprzedni. Pierwsza waloryzacji nastąpi w roku 2019.

3. W przypadku zmiany stawki obowiązującego podatku VAT, nastąpi z mocy prawa zmiana ceny brutto, przy niezmienionej cenie netto.

4. O powyższych zmianach Wykonawca niezwłocznie pisemnie powiadomi Zamawiającego w formie aneksu pod rygorem nieważności.

5. W przypadku opóźnienia w zapłacie za usługę, Wykonawcy przysługują odsetki umowne w wysokości połowy odsetek ustawowych.
                                                                       

§ 10
Uprawnionym przez Zamawiającego do merytorycznego realizowania umowy i kontaktów z Wykonawcą jest w zakresie:

- technicznym Pan Stanisław Kozioł (telefon/e-mail)

- finansowym Pan Janusz Krawicz, 

- epidemiologicznym Pani Bożena Włosowicz.

                                                                       

§ 11
Przeniesienie jakichkolwiek wierzytelności na osobę trzecią, powstałych w wyniku zawarcia niniejszej umowy wymaga pisemnej zgody Zamawiającego dokonanej pod rygorem nieważności.

                                                                       

§ 12
1. Zamawiającemu przysługuje kara umowna za nie wykonanie lub nienależyte wykonanie umowy przez Wykonawcę w zakresie przewidzianym w § 14 pkt 1 lit. c i d niniejszej umowy w wysokości 10% wartości brutto wynagrodzenia miesięcznego.

2. Zamawiający jest uprawniony do nałożenia kary umownej w wysokości 5% miesięcznego wynagrodzenia w przypadku każdorazowego stwierdzenia nieprzestrzegania przez Wykonawcę przepisów przeciwpożarowych lub higieniczno-sanitarnych lub porządkowych obowiązujących na terenie ZOZ. 
3. Kara umowna będzie płatna na podstawie noty obciążeniowej w ciągu 30 dni w przypadku stwierdzenia nie wykonania lub nienależytego wykonania umowy przez Komisję powołaną przez Zamawiającego lub przez odpowiednie organy. Komisja każdorazowo sporządza protokół z czynności kontrolnych zawierający stanowisko Wykonawcy w sprawie uchybień. Wykonawcy od rozstrzygnięcia zawartego w protokole przysługuje odwołanie do Dyrektora Zamawiającego. Decyzja Dyrektora jest ostateczna.
                                                                     


 § 13
1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy może zagrozić istotnemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu, zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

W przypadku, o którym mowa w pkt 1, wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy.

2. Każda ze stron może rozwiązać niniejszą umowę za trzy miesięcznym wypowiedzeniem przypadającym na koniec miesiąca kalendarzowego.

3. Wypowiedzenie lub odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności.

4. Zamawiający odstąpi od umowy jeśli Inspekcja Sanitarna po przeprowadzeniu kontroli stwierdzi w decyzji brak możliwości dalszego funkcjonowania kuchni szpitalnej.

                                                                       
§ 14

Poza przypadkiem, o którym mowa w § 13 stronom przysługuje prawo odstąpienia od umowy w następujących sytuacjach: 
1. Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy, gdy: 

a)     zostanie ogłoszona upadłość lub przeprowadzona likwidacja przedsiębiorstwa Wykonawcy,

b)     zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy,

c)   Wykonawca nie rozpoczął realizacji przedmiotu umowy bez uzasadnionych przyczyn oraz nie kontynuuje jej       pomimo wezwania Zamawiającego złożonego na piśmie lub kontynuuje je niezgodnie z zapisami umowy.

d)     Wykonawca nie podaje posiłków w ustalonych godzinach, posiłki są niezgodne z ustaloną dietą.

2. Wykonawcy przysługuje prawo odstąpienia od umowy, jeżeli Zamawiający zawiadomi Wykonawcę, iż wobec zaistnienia uprzednio nieprzewidzianych okoliczności nie będzie mógł spełnić swoich zobowiązań umownych wobec Wykonawcy. 

3. W razie odstąpienia od umowy z przyczyn, za które Wykonawca nie odpowiada, Zamawiający zobowiązany jest do odbioru przedmiotu umowy do dnia odstąpienia od umowy, zapłaty wynagrodzenia za wykonany przedmiot umowy oraz pokrycia udokumentowanych kosztów poniesionych przez Wykonawcę.

4. Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od niniejszej umowy w przypadku rozwiązania, odstąpienia lub innego sposobu wygaśnięcia stosunku zobowiązaniowego wynikającego z umowy dzierżawy ,,pomieszczeń kuchni centralnej, magazynu oraz pomieszczeń pomocniczych o łącznej powierzchni 589,60 m2 oraz wyposażenia znajdującego się w niniejszych pomieszczeniach” z dnia.......................

                                                                        
 § 15
1. Zakazuje się zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści ofert, na podstawie, której dokonano wyboru Wykonawcy chyba, że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy lub zmiany te są korzystne dla Zamawiającego.

2. Zmiana umowy dokonana z naruszeniem przepisu ust. 1 jest nieważna.

3. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymaga formy pisemnej w postaci aneksu pod rygorem nieważności.

                                                                         
 § 16
Ewentualne kwestie sporne wynikłe w trakcie realizacji niniejszej umowy strony rozstrzygać będą polubownie. W przypadku nie dojścia do porozumienia spory rozstrzygane będą przez Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

                                                                         
  § 17
1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Kodeksu cywilnego,przepisy ustawy Prawo Zamówień Publicznych oraz przepisów aktów prawnych wskazanych w § 3 powyżej. 

2. Nieważność lub nieskuteczność któregokolwiek z postanowień Umowy nie wpływa na ważność i skuteczność pozostałych jej postanowień. Strony będą dążyły do zastąpienia nieważnego lub nieskutecznego postanowienia przez ważne i skuteczne postanowienie, które osiągnie w sposób jak najbardziej zbliżony taki sam lub podobny cel finansowy i gospodarczy.







  § 18
1. Załącznikiem do niniejszej Umowy jest SIWZ wraz z załącznikami.

2. Załącznikami do SIWZ są również załączniki do niniejszej umowy.

3. Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, z których jeden egzemplarz dla Wykonawcy, a dwa egzemplarze dla Zamawiającego.
Wykonawca

Pod względem                                Zamawiający                                              
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