
Postępowanie to oznaczone jest znakiem sprawy: ZOZ/ZP/13/12/2017
Wykonawcy w kontaktach z Zamawiającym winni powoływać się na ten znak.
SPECYFIKACJA

ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

„ Żywienie pacjentów szpitala „
Informacje ogólne

Podstawa prawna:
Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo Zamówień Publicznych (Dz.U.2017.1579 z późn. zm.) zwana w dalszej części dokumentacji przetargowej Ustawą.
Tryb zamówienia:                  
Przetarg nieograniczony o wartości szacunkowej niższej niż kwoty określone 
w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy Prawo Zamówień Publicznych.
Zamawiający:
ZESPÓŁ OPIEKI ZDROWOTNEJ W PIŃCZOWIE

Adres zamawiającego: 
ul. ARMII KRAJOWEJ 22, 28-400 PIŃCZÓW


NIP: 662-15-18-570, Regon: 000 30 42 89

Prowadzący sprawę: 
Stanisław Kozioł, tel. 41 357 30 39 wew. 511, faks 41 357 24 91, e-mail: zoz5@o2.pl
Język i forma:
Art. 9 ust. 1 i 2 Ustawy. Postępowanie o udzielenie zamówienia, z zastrzeżeniem wyjątków określonych w Ustawie, prowadzi się z zachowaniem formy pisemnej. Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzi się w języku polskim.

I. Przedmiot zamówienia.
1. ,,Żywienie pacjentów szpitala”.
Kody CPV: 55.32.00.00-9, 55.32.10.00-6, 55.32.20.00-3
Dopuszczona procedura zawarta w Art. 24aa. Ustawy PZP [Badanie wystąpienia przesłanek wykluczenia po ocenie ofert].

Zamawiający może, w postępowaniu prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego, najpierw dokonać oceny ofert, a następnie zbadać, czy Wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu, o ile taka możliwość została przewidziana w specyfikacji istotnych warunków zamówienia lub w ogłoszeniu o zamówieniu.

Jeżeli Wykonawca, o którym mowa w wyżej, uchyla się od zawarcia umowy lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia należytego wykonania umowy, Zamawiający może zbadać, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spełnia warunki udziału w postępowaniu Wykonawca, który złożył ofertę najwyżej ocenioną spośród pozostałych ofert.

Zamawiający zgodnie z art. 29 ust. 3A Ustawy PZP określa w opisie przedmiotu zamówienia na niniejszą usługę wymaganie zatrudnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane przez Zamawiającego czynności w zakresie realizacji zamówienia, jeżeli wykonanie tych czynności polega na wykonywaniu pracy w sposób określony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (Dz.U.2016.1666 późn. zm.).
2. Przedmiot zamówienia obejmuje:
Przygotowywanie i wydawanie całodziennych posiłków dla pacjentów poszczególnych oddziałów na istniejącej bazie (kuchni z zapleczem) Szpitala w Pińczowie wraz z przejęciem 8 pracowników na podstawie art. 231 Kodeksu pracy.
3. Realizacja przedmiotu zamówienia odbywać się będzie poprzez:
3.1. Przygotowywanie (gotowanie), porcjowanie i wydawanie posiłków w kuchni szpitalnej Zamawiającego dla pacjentów leczonych w oddziałach szpitala zgodnie z obowiązującymi przepisami dotyczącymi żywienia osób przebywających w zakładach opieki zdrowotnej w określonych godzinach,
3.2. Zapewnienie pacjentom naczyń stołowych (talerze, kubki) oraz sztućców,

3.3. Odbiór, mycie i wyparzanie, sterylizacja sztućców, naczyń stołowych, transportowych na istniejącej bazie Szpitala - Kuchnia Centralna, 
3.4. Usuwanie wszystkich odpadów pokonsumpcyjnych zgodnie z obowiązującymi przepisami oraz zaleceniami odpowiednich służb sanitarnych (np. Państwowej Inspekcji Sanitarnej) w tym utylizację odpadów pokonsumpcyjnych z oddziałów zakaźnych,
3.5. Dzienna ilość posiłków wg zleconych diet będzie wynikać z liczby hospitalizowanych pacjentów oraz ze wskazań medyczno-dietetycznych.

a. Trzy posiłki- dieta normalna, lekkostrawna, kleikowa: 

Śniadanie, Obiad, Kolacja. 

b. Pięć posiłków - dieta cukrzycowa, wrzodowa, wysokobiałkowa, trzustkowa, cukrzycowo-wątrobowa, cukrzycowo-wysokobiałkowa:

Śniadanie, drugie śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja

c. Sześć posiłków- dieta cukrzycowa: 

Śniadanie, drugie śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja, posiłek nocny zgodnie z indywidualnym zaleceniem lekarza i dietetyczki.

3.6. Sporządzanie, w szczególnych przypadkach, specjalistycznych diet zgodnie z indywidualnym zleceniem lekarza i zaleceniami dietetyczki będącej pracownikiem Wykonawcy.

3.6a. Zamawiający nie wyraża zgody na przygotowywanie posiłków przy użyciu półproduktów lub gotowych produktów (np. zupy w proszku, pierogi, klopsy itp.). Dania mięsne bez dodatku soi. Posiłki muszą być przygotowywanie na bazie produktów naturalnych bez stosowania chemicznych polepszaczy barwy, smaku, konsystencji poza stosowaniem naturalnych przypraw.
3.7. Bieżąca dostawa przegotowanej wody lub herbaty według potrzeb pacjentów.

3.8. W całości żywienia Wykonawca zobowiązany będzie uwzględnić potrawy okolicznościowe z okazji Świąt Bożego Narodzenia oraz Wielkanocnych, a także świąt obchodzonych przez inne wyznania religijne.

3.9. Obowiązkiem Wykonawcy będzie przestrzeganie zasady przygotowywania posiłków ściśle według norm oraz wytycznych Państwowej Inspekcji Sanitarnej, Instytutu Żywności i Żywienia, jak również innych aktów prawnych w zakresie higieny i bezpieczeństwa żywności miedzy innymi: 
· Ustawa z dnia 14.03.1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej.

· Ustawa z dnia 25.08.2006 r. o  bezpieczeństwie żywności i żywienia wraz z aktami wykonawczymi.

· Ustawa z dnia 30 października 2003 r. o zmianie ustawy o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia oraz niektórych innych ustaw.

· Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 czerwca 2012 r. w sprawie wykazu laboratoriów referencyjnych.

· Rozporządzenie  Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego.

· ROZPORZĄDZENIE MINISTRA ZDROWIA z dnia 26 czerwca 2012 r. w sprawie szczegółowych wymagań, jakim powinny odpowiadać pomieszczenia i urządzenia podmiotu wykonującego działalność leczniczą.
3.10. Wydawanie posiłków dla pacjentów Szpitala odbywać się będzie w następujących godzinach:

	1
	Śniadanie I,

Śniadanie II,
	8.00-8.30

10.00-10.15

	2
	Obiad
	12.30-13.30

	3
	Podwieczorek
	15.00-15.15

	4
	Kolacja 

kolacja nocna
	18.00-18.30

20.00-20.15


3.11. Obowiązkiem Wykonawcy będzie przejęcie protokołem zdawczo-odbiorczym:
a. Zestawienie Pomieszczeń Kuchni Centralnej wraz z zapleczem, zestawienie powierzchni pomieszczeń kuchni:
Wysoki parter
	Lp.
	Nazwa pomieszczenia
	Powierzchnia  w m2
	Powierzchnia komunikacyjna w m2

	1
	Magazyn
	13,3
	

	2
	hall
	0
	21,7

	3
	WC
	4,6
	

	4 
	Mag. Pieczywa
	11,7
	

	5
	Mag. Dobowy
	6,5
	

	6
	Kuchnia właściwa 
	130,40
	

	7
	Boks obróbki ziemniaków
	11,5
	

	8
	Boks obróbki jarzyn
	16,8
	

	9
	Boks przygotow. Potraw m
	14,2
	

	10
	Boks szefa kuchni
	3,6
	

	11
	Zmywalnia naczyń kuch.
	18,5
	

	12
	Kuchnia zimna
	13,6
	

	13
	Pok dietetyczki
	11,5
	

	14
	Stołówka
	31,0
	

	15
	Dźwig
	0
	4,6

	15 
	Dźwig
	0
	5,3

	
	RAZEM
	287,2
	31,6


Niski parter
	Lp.
	Nazwa pomieszczenia
	Powierzchnia  w m2
	Pow. komunikacyjna w m2

	1
	Korytarz
	
	46,9

	2
	Przedsionek
	
	4,4

	3
	Hall
	
	20,7

	4 
	Korytarz
	
	26,0

	5
	Przedsionek
	
	2,6

	6
	Szatnia m
	4,5
	0

	7
	Węzeł sanitarny m
	6,3
	0

	8
	WC
	3,7
	0

	9
	Przedsionek
	0
	4,1

	10
	Kabina hig. dla kobiet
	4,2
	0

	11
	Szatnia dla kobiet
	17,2
	0

	12
	Węzeł sanitarny k
	12,9
	0

	13
	Hall
	0
	30,7

	14
	Przedsionek
	0
	4,4

	15
	Magazyn jaj
	7,2
	

	16
	Mag żywnościowy
	36,0
	

	17
	Sklad porządkowy
	3,9
	

	18
	Postój wózków czystych
	22,9
	

	19
	Centrum mycia naczyń
	32,9
	

	20
	Mag. Środków myjących
	3,3
	

	21
	Maga wózków brudnych
	24,8
	

	22
	Mycie wózków
	6,8
	

	23
	Suszenie wózków
	7,6
	

	24
	Maszynownia dźwigu
	7,8
	

	
	RAZEM
	202,0
	139,8


Piwnica
	Lp.
	Nazwa pomieszczenia
	Powierzchnia  w m2
	Pow. komunikacyjna w m2

	1
	Klatka schodowa
	0
	13,4

	2
	Klatka schodowa
	0
	14,4

	3
	Hall
	0
	25,2

	4
	Obieralnia ziemniaków
	23,1
	

	5
	Magazynek
	4,5
	

	6
	Maszynownia dźwigu
	8,1
	

	7
	Magazyn jarzyn
	21,1
	

	8
	Maga ziemniaków
	43,6
	

	9
	RAZEM
	100,4
	53

	
	OGÓŁEM
	589,60
	224,40


b. Wykaz środków trwałych i pozostałych przedmiotów trwałych będących na wyposażeniu kuchni centralnej – środki trwałe:
	Lp
	Nazwa środka trwałego
	Nr inwentarzowy
	Ilość
	Rok zakupu

	1
	Piec konwekcyjno - parowy
	ZOZ-V-578-8/03
	1
	2003

	2
	Kuchnia elektryczna
	ZOZ-V-578-9/03
	1
	2003

	3
	Kuchnia elektryczna
	ZOZ-V-578-10/03
	1
	2003

	4
	Zmywarka do naczyń kapturowa z wyparz.
	ZOZ-V-578-11/03
	1
	2003

	5
	Patelnia elektryczna
	ZOZ-V-578-12/03
	1
	2003

	6
	Kocioł warzelny elektryczny
	ZOZ-V-578-13/03
	1
	2003

	7
	Kocioł warzelny elektryczny
	ZOZ-V-578-14/03
	1
	2003

	8
	Kocioł warzelny elektryczny
	ZOZ-V-578-15/03
	1
	2003

	9
	Kocioł warzelny elektryczny
	ZOZ-V-578-16/03
	1
	2003

	10
	Maszyna kuchenna wieloczynn.na stojaku
	ZOZ-V-578-17/03
	1
	2003

	11
	Kuchnia gazowa
	ZOZ-V-578-18/03
	1
	2003

	12
	Kuchnia gazowa
	ZOZ-V-578-19/03
	1
	2003

	13
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-7/03
	1
	2003

	14
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-8/03
	1
	2003

	15
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-9/03
	1
	2003

	16
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-10/03
	1
	2003

	17
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-11/03
	1
	2003

	18
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-12/03
	1
	2003

	19
	Wózek bemarowy szpitalny z szafką 
	ZOZ-V-578-20/03
	1
	2003

	20
	Wózek bemarowy szpitalny z szafką
	ZOZ-V-578-21/03
	1
	2003

	21
	Obieraczka do ziemniaków z płuczką
	ZOZ-V-578-22/03
	1
	2003

	22
	Wózek do czystej bielizny
	ZOZ-VIII-802-254/01
	1
	2001


Pozostałe środki trwałe
	Lp.
	Nazwa
	Ilość
	Rok zakupu

	1
	Robot kuchenny
	1
	2002

	2
	Maszyna do rozdr. jarzyn
	1
	2003

	3
	Krajalnica żywności
	1
	2003

	4
	Stół z półką
	1
	2003

	5
	Stół z półką i szufladą  nierdzewna
	1
	2003

	6
	Stół ze zlewem 2-komorowy
	1
	2003

	7
	Stół z półką i szufladką nierdzewna
	1
	2003

	8
	Stół odkładczy do przesuwu koszy
	1
	2003

	9
	Stół wydawczy z półką nierdzewną
	2
	2003

	10
	Stół sortowniczy
	1
	2003

	11
	Stół roboczy ze zlewem na odpadki
	1
	2003

	12
	Stół z półką nierdzewny
	3
	2003

	13
	Stół z półką nierdzewny
	4
	2003

	14
	Stół z półką
	2
	2003

	15
	Stół roboczy bez półki
	1
	2003

	16
	Stół z półką nierdzewną
	2
	2003

	17
	Stół z półką nierdzewną
	1
	2003

	18
	Stół roboczy
	1
	2003

	19
	Stół 2-komorowy
	1
	2004

	20
	Wózek sprzątający
	1
	2002

	21
	Wózek sprzątający
	1
	2003

	22
	Wózek bemarowy z szafką 
	2
	2003

	23
	Wózek 3-półkowy
	1
	2003

	24
	Wózek 3-półkowy
	4
	2003

	25
	Wózek transportowy
	2
	2003

	26
	Regał metalowy
	1
	2002

	27
	Regał 4-półkowy nierdzewną
	1
	2003

	29
	Regał 4-półkowy nierdzewną
	1
	2003

	28
	Regał 4-półkowy nierdzewną
	1
	2003

	29
	Regał 4-półkowy nierdzewną
	1
	2003

	30
	Regały malowane proszkowo
	1
	2003

	31
	Regał 6-półkowy
	1
	2004

	32
	Brodzik 80x80x28
	1
	2002

	33
	Wanna przedcedzakowa
	1
	2003

	34
	Basen jezdny
	1
	2003

	35
	Basen o gł. komory 300
	1
	2003

	36
	Basen gł. Komory 400
	1
	2003

	37
	Zlew 2-komorowy
	1
	2003

	38
	Zlew 2-komorowy podawczy
	1
	2003

	39
	Zlew 2-komorowy z półką
	1
	2003

	40
	Zlew 2-komorowy nierdzewną
	1
	2003

	41
	Zlew 2-komorowy bez półki
	1
	2003

	42
	Zlew 2-komorowy nierdzewną
	1
	2003

	43
	Waga elektroniczna
	2
	2003

	44
	Naświetlacz do jaj
	1
	2003

	45
	Szafka na butle gazowe
	2
	2003

	46
	Szafa metalowa
	1
	2003

	47
	Łapacz miazgi
	1
	2003

	48
	Kloc do mięsa
	1
	2003

	49
	Garnek 24 l z pokrywą
	2
	2003

	50
	Garnek 18 l z pokrywą
	3
	2003

	51
	Garnek 123 l z pokrywa
	1
	2003

	52
	Garnek 50 l z pokrywą
	1
	2003

	53
	Patelnia 40
	2
	2003

	54
	Pojemniki na odpadki
	10
	2003

	55
	Bemar na 4 komory
	1
	2003

	56
	Element neutralny do linii termicznej
	1
	2003

	57
	Kosze ażurowe
	14
	2003

	58
	Młynek koloidalny
	1
	2003

	59
	Robot kuchenny
	1
	2007


c. Wykaz środków trwałych i pozostałych środków trwałych w Magazynie Żywnościowym ZOZ w Pińczowie:
- Środki Trwałe
	Lp.
	Nazwa środka trwałego
	Nr inwentarzowy
	Ilość
	Rok zakupu

	1
	Szafa mroźnicza 700 l
	ZOZ-IV-486-2/03
	1
	2003

	2
	Szafa mroźnicza 700 l
	ZOZ-IV-486-3/03
	1
	2003

	3
	Szafa chłodnicza nierdzewna
	ZOZ-IV-486-4/03
	1
	2003

	4
	Szafa chłodnicza nierdzewną
	ZOZ-IV-486-5/03
	1
	2003

	5
	Szafa chłodnicza nierdzewną
	ZOZ-IV-486-6/03
	1
	2003


	Lp.
	Nazwa poz. śr. trwałego
	Ilość
	Rok zakupu

	1
	Zamrażarka Whirpool
	1
	2005

	2
	Wózek magazynowy
	1
	2002

	3
	Wózek transportowy
	1
	2003

	4
	Zestaw sprzatający-wózek
	1
	2006

	5
	Stół z półką nierdzewną
	1
	2003

	6
	Stół z półką
	1
	2003

	7
	Stół ze zlewem 1-kom.
	1
	2003

	8
	Waga przemysłowa
	1
	2003

	9
	Waga elektroniczna
	1
	2003

	10
	Basen –komora 400
	1
	2003

	11
	Kloc do mięsa
	1
	2003

	12
	Regały malowane proszkowo
	8
	2003


3.12. W Szpitalu znajduje się 233 łóżek. W zależności od zaleceń lekarzy posiłki przygotowywane są według diet całodziennych. Zamawiający szacuje, że w 2018 r. przeciętnie w ciągu jednego dnia wydawanych będzie średnio 188 posiłków całodobowych, i taką też ilości należy przyjąć przy kalkulacji ceny ofertowej:
	1
	Śniadań
	188

	2
	Drugich śniadań
	 --

	3
	Obiadów
	188

	4
	Podwieczorków
	 ---

	5
	Kolacji
	188


3.13. Zamawiający szacuje, że w 2018 r., udział procentowy poszczególnych diet przedstawiać się będzie średnio:

1) Dieta normalna i lekkostrawna 

75,00%

2) Diety  pozostałe 


             25,00%
4. Wykonawca we własnym zakresie i na swój koszt, w okresie trwania umowy zobowiązany będzie do: 
4.1. Zakupu i uzupełnienia w czasie trwania umowy drobnego sprzętu gastronomicznego i zastawy stołowej (sztućce, talerze, kubki, pojemniczki, dzbanki, naczynia transportowe).

4.2. Przygotowanie posiłków w sposób gwarantujący przestrzeganie norm higienicznych wraz z utrzymaniem ich właściwej temperatury, do odbioru z kuchni centralnej przez pracowników poszczególnych oddziałów.

4.3. Wykonania bieżących napraw i remontów przejętych środków trwałych i przedmiotów nietrwałych,

4.4. Utrzymania we właściwym stanie sanitarno-higienicznym przejętych pomieszczeń, rampy rozładunkowej, wind kuchennych-2 szt., (i sprzętu: bieżące sprzątanie, w tym mycie okien, osłon lamp oświetleniowych wg harmonogramu), dezynfekcja oraz malowanie ścian w przejętych pomieszczeniach,

4.5. Zakupu i uzupełniania sprzętu do utrzymania czystości: mopy, ściereczki (kolorystyka w zależności od strefy skażenia i rodzaju powierzchni) w ilości umożliwiającej pracę zgodnie z obowiązującymi standardami dobrej praktyki higienicznej,

4.6. Zakupu i uzupełniania mydła płynnego, środków dezynfekcyjnych do powierzchni niezawierających fosforu, sprzętu, rąk (posiadających świadectwo dopuszczenia do użytku w placówkach służby zdrowia lub w przemyśle spożywczym), ręczników jednorazowego użytku, worków foliowych na sztućce, odpady, wg obowiązującej kolorystyki,  

4.7. Bieżącej obsługi i konserwacji urządzeń chłodniczych,

4.8. Przeprowadzenia pomiarów instalacji elektrycznej wynikających z obowiązujących przepisów i przekazywania kopii protokółów Zamawiającemu,

4.9. Wykonanie legalizacji wag,

4.10. Utrzymania płynności produkcji i dystrybucji posiłków podczas trwania remontów, awarii i zdarzeń losowych związanych z miejscem przygotowania posiłków,

4.11. Utylizacji odpadów pokonsumpcyjnych z oddziałów zgodnie z obowiązującymi przepisami,

4.12. Wykonywania prac przez osoby zatrudnione w jednolitej odzieży, nienagannej pod względem estetyczno- higienicznym. Obowiązkiem Wykonawcy będzie pranie odzieży roboczej oraz zabezpieczenie wystarczającej ilości środków ochrony indywidualnej,

4.13. Wykonywania dezynsekcji i deratyzacji, w miarę potrzeb oraz zawsze w razie zaleceń Państwowej Inspekcji Sanitarnej i kontroli wewnętrznej. W przypadku przeprowadzania całkowitej dezynsekcji i deratyzacji budynku Szpitala, Wykonawca zobowiązany będzie do przygotowania pomieszczeń oraz wykonania zabiegu w tym samym czasie i przez ten sam zakład, pod nadzorem upoważnionej przez Zamawiającego osoby,

4.14. Poddawania się kontroli i realizowania zaleceń Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, Państwowej Inspekcji Pracy, Służb przeciwpożarowych oraz zaleceń służb kontroli wewnętrznej w ZOZ i jego organów sanitarno-epidemiologicznych,

4.15. Pokrywania kosztów zaleceń pokontrolnych wynikających z bieżącej eksploatacji urządzeń wyposażenia i pomieszczeń Kuchni,

4.16. Uaktualniania standardów i procedur zakresu dobrej praktyki higienicznej zgodnie z aktualnym stanem wiedzy i przepisami prawnymi,

4.17. Sprawowania bieżącego nadzoru nad pracą personelu przez dietetyczkę/pracownika posiadającego kwalifikacje, które mają zastosowanie przy udzielaniu w/w świadczeń oraz doświadczenie zawodowe w żywieniu w placówkach służby zdrowia, 

4.18. Przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej - GHP
5. Wykonawca zobowiązany będzie ponadto do zatrudnienia pracowników posiadających:
5.1. Aktualne badania w pracowniczej książeczce zdrowia,

5.2. Zaświadczenie lekarskie o stanie zdrowia i braku przeciwwskazań zdrowotnych do wykonywania pracy na danym stanowisku, 

5.3. Dodatni wynik próby tuberkulinowej,

5.4. Pełny cykl szczepień przeciw WZW typ B,

5.5. Doświadczenie w pracy w zakresie żywienia w placówkach służby zdrowia wykształcenie gastronomiczne oraz znajomość zasad dobrej praktyki higienicznej w zakładach zbiorowego żywienia,

6. Zamawiający dostarczy Wykonawcy kopie wszystkich protokółów z przeprowadzonych kontroli (Sanepid, PIP, Straż, itp.) oraz wydanych decyzji.

7. Zamawiający wymaga:
7.1. Przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej - GHP, dobrej praktyki produkcji – GMP, wymagań systemu HACCP, oraz prowadzenie obowiązującej dokumentacji,

7.2. Zapewnienia pacjentom informacji w formie całodziennych jadłospisów,

7.3. Konserwacji i usuwania awarii w obrębie dzierżawionych pomieszczeń:

a. Instalacji wodno-kanalizacyjnej,

b. Instalacji elektrycznej,

c. Telefonicznej, 

d. Centralnego ogrzewania

e. Konserwacji i usuwania awarii lub zakupu (w przypadku braku możliwości naprawy) urządzeń i sprzętu przejętego protokołem zdawczo–odbiorczym.
7.4. Regulowanie należności – czynsz dzierżawny 589,6 m2 x 7,04 zł = 4 150,78 zł/m-c + VAT 23% ; (netto 4150,78 zł; brutto 5 105,46 zł).

7.5. Regulowanie należności – czynsz dzierżawny za użytkowanie wyposażenia kuchni 3 271,82 zł /m-c + VAT23%; (netto 3 271,82 zł; brutto 4 024,34 zł.).

7.6. Regulowanie należności za centralne ogrzewanie. Całkowita powierzchnia ogrzewalna wynosi 589,6 m² po cenie ryczałtowej 4,95 zł/m² = 2 918,52 zł/m-c + VAT 23%; ( netto 2 918,52 zł; brutto 3 589,78 zł).

7.7. Regulowanie należności za energię elektryczną, według  mocy zainstalowanych urządzeń  tj. ryczałt 10 720 kWh/m-c x cena za 1kWh w wysokości jaką płaci ZOZ w Pińczowie dostawcy energii + należny podatek. (Cena za 1 kWh zmienna co miesiąc-przykład - za miesiąc październik 2017  r. cena wynosiła  0,38 zł/1 kWh netto + VAT 23%). ( netto 4 073,6 zł; brutto 5 010,53  zł).

7.8. Regulowanie należności za pobór wody zimnej + ściek, tj. ryczałt 234,3 m³ x cena za jeden m³ w wysokości jaką płaci ZOZ w Pińczowie dostawcy wody tj. Wodociągi Pińczowskie. Na rok 2017 cena 1 m³ = 9,34 zł + należny podatek. VAT 8%; (netto 2 188,36 zł; brutto 2 363,42 zł).

7.9. Regulowanie należności za pobór wody ciepłej, tj. 53,25 m³ x cena za jeden m³ w wysokości jaką płaci ZOZ w Pińczowie dostawcy wody tj. Wodociągi Pińczowskie + należny podatek VAT 8% ( na rok 2017 cena 1 m³ = 9,34 zł) + za podgrzanie wody tj. 53,25 m³  x cena podgrzania jednego m³ w kwocie netto 24,60 zł/m³ + należny podatek VAT 23%  (cena ryczałtowa – umowna – podgrzanie wody realizuje ZOZ w Pińczowie w własnej kotłowni). (netto 1 807,31 zł; brutto 2 148,40 zł).

7.10. Regulowanie należności za opłaty telefoniczne ryczałt tj. 150,00 zł/m-c + VAT 23%  ( brutto 184,50 zł).
7.11. Dodatkowo Wykonawca zapłaci za media za przygotowanie jednego posiłku w kuchni szpitalnej wydanego dla odbiorcy zewnętrznego:

Ryczałtowe zużycie mediów na wykonanie jednego posiłku.

1. Posiłek - dzienny  (śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja)

a)  energia elektryczna 1,15 kWh/ jeden posiłek,

b)  zimna woda + ścieki 0,0077 m³/ jeden posiłek,

c)  ciepła woda ( zimna woda + ścieki) 0,0037 m³ / jeden posiłek,

d)  ciepła woda ( podgrzanie wody) 0,0037 m³ / jeden posiłek.

2. Posiłek – obiad

a)  energia elektryczna 0,085 kWh/ jeden posiłek,

b)  zimna woda + ścieki 0,0037 m³/ jeden posiłek,

c)  ciepła woda ( zimna woda + ścieki) 0,0018 m³ / jeden posiłek,
d)  ciepła woda ( podgrzanie wody) 0,0018 m³ / jeden posiłek.
7.12. Stawki określone w pkt. 7.6 i 7.9 będą ulegały zmianie w okresach rocznych na podstawie kalkulacji przedstawionej przez Dział Administracyjno-techniczny.

7.13. Czynsz określony w pkt. 7.4 i 7.5 będzie ulegał zmianie w okresach rocznych o wskaźnik wzrostu cen detalicznych i konsumpcyjnych, ogłaszany za rok poprzedni przez Prezesa GUS.
7.14. Przedstawienia umowy na wywóz nieczystości komunalnych.

7.15. Zamawiający zastrzeże sobie prawo kontroli zgodności rodzaju posiłków z zamówioną dietą oraz wielkości porcji i ich kaloryczności przez osoby upoważnione przez Dyrektora ZOZ.

7.16. Wykonawca ponosił będzie odpowiedzialność za przestrzeganie przez zatrudnionych pracowników przepisów p. poż. oraz higieniczno-sanitarnych i porządkowych obowiązujących na terenie Szpitala.

7.17. Zamawiający przedstawiając powyższe oczekuje od Wykonawcy wyznaczenia średniej ceny przygotowywania, porcjowania i wydawania całodziennych posiłków oraz odbioru, mycia i wyparzania naczyń stołowych (naczynia transportowe, talerze, kubki, sztućce) dla pacjentów poszczególnych oddziałów na istniejącej bazie kuchni szpitalnej, która uwzględniać będzie specyfikę żywienia chorego.

7.18. Koszt przygotowania, porcjowania i wydania z kuchni całodziennych posiłków dla pacjentów wkalkulowany będzie w cenę dziennej stawki żywieniowej. Posiłki powinny być porcjowane na diety indywidualne w kuchni szpitalnej, a brudne naczynia zbierane, myte przez pracownika kuchni szpitalnej (tzw. centralne wydawanie posiłków, mycie naczyń).

7.19. Wszelkie prace remontowe, modernizacyjne itp. muszą  być uzgodnione ze służbami technicznymi ZOZ-u i zatwierdzone przez Zamawiającego.

7.20. Wykonawca będzie w okresie trwania umowy pokrywał koszty realizacji zaleceń pokontrolnych wynikających z normalnej eksploatacji dzierżawionych urządzeń i pomieszczeń. 

7.21. Zakupione przedmioty oraz poniesione nakłady jak wyżej po zakończeniu realizacji umowy przechodzą na własność Zamawiającego bez prawa zwrotu poniesionych wydatków,

7.22. Podstawę rozliczenia za wykonane usługi przygotowywania, porcjowania i wydawania całodziennych posiłków dla pacjentów poszczególnych oddziałów na istniejącej bazie kuchni szpitalnej stanowić będzie wykaz wydanych diet i przyjęta stawka za całodzienne wyżywienie.

7.23. Terminu płatności minimum 30 dniowego.
7.24. Wykonawca musi uzyskać zgodę Zamawiającego na wykonywanie usługi żywienia (gotowania) dla innych podmiotów. Przedmiotowe zastrzeżenie dotyczy gotowania (przygotowywania posiłków) w kuchni Zamawiającego.

7.25. Wykonawca w Załączniku nr 1 (formularz oferty) wskazuje ile osób będzie wykonywać usługę żywienia pacjentów Szpitala wyłącznie dla Zamawiającego.

7.26. Dodatkowe informacje dla oferentów:

1) przykładowy jadłospis dekadowy według, którego są żywieni pacjenci Zamawiającego.
JADŁOSPIS DEKADOWY/dieta podstawowa/
1 dzień

ŚNIADANIE; polędwica sopocka, ogórek zielony   masło, pieczywo, herbata 
OBIAD; solferino z ziemniakami, makaron z serem, kompot 
KOLACJA; pasta z jaja, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem 
2 dzień

ŚNIADANIE; ser żółty, pomidor,  masło, pieczywo, herbata 
OBIAD; koperkowa z ryżem, pulpet w sosie własnym, ziemniaki, ćwikła, kompot
KOLACJA; szynka drobiowa, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem 


3 dzień

ŚNIADANIE; dżem truskawkowy, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem 
OBIAD; rosół z makaronem, kurczak pieczony, marchewka z groszkiem, ziemniaki, kompot 
KOLACJA; salceson drobiowy, masło, pieczywo, herbata 


4 dzień

ŚNIADANIE; polędwica miodowa, pomidor, masło, pieczywo, herbata

OBIAD; pomidorowa z kostką z kaszy manny, pieczeń w sosie, ziemniaki, szpinak, kompot 
KOLACJA; pasztet drób, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem 


5 dzień

ŚNIADANIE; jajko w majonezie z groszkiem zielonym, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem
OBIAD; krupnik, ryba panierowana, ziemniaki, surówka z kapusty kiszonej, kompot 
KOLACJA; twaróg ze szczypiorem, masło, pieczywo, herbata 


6 dzień

ŚNIADANIE; pasta z ryby z zieleniną, rzodkiewka, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem 
OBIAD; kapuśniak z ziemniakami, spaghetti z sosem bolognese , kompot 
KOLACJA; kaszanka, masło, pieczywo, herbata 


7 dzień

ŚNIADANIE; przysmak świętokrzyski, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem h

OBIAD; ogórkowa z ryżem, schabowy, ziemniaki, surówka z kapusty pekińskiej, kompot 
KOLACJA; sałatka jarzynowa, masło, pieczywo, herbata
8 dzień

ŚNIADANIE; pasztetowa, ogórek kwaszony, masło, pieczywo, herbata

OBIAD; cebulowa z zacierką, kotlet miel, surówka z marchwi i jabłka, ziemniaki, kompot 
KOLACJA; kiełbasa szynkowa, pomidor, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem 


9 dzień

ŚNIADANIE; twaróg ze szczypiorem, masło, pieczywo, herbata 
OBIAD; barszcz ukraiński z ziemniakami, risotto z mięsem i jarzynami, kompot
KOLACJA; parówka na gorąco, ketchup,  masło, pieczywo, herbata
10 dzień

ŚNIADANIE; pasta śledziowa, masło, pieczywo, herbata 
OBIAD; jarzynowa z makaronem, bigos z ziemniakami, kompot 
KOLACJA; powidło, masło, pieczywo, kawa zbożowa z mlekiem
2) liczba osobodni (w rozbiciu na poszczególne oddziały, śniadania obiady, kolacje) szacowana przez Zamawiającego na 2018 r. to 68 398 posiłków na rok.
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3) prowadzenie stołówki (bufetu) jest objęte niniejszym postępowaniem,

4) podatek od nieruchomości jest wliczony w cenę dzierżawy,

5) obecnie dzienna stawka wyżywienia jednego pacjenta wynosi 11,23 zł netto,
6) liczba łóżek w szpitalu na poszczególnych oddziałach:
     zakład opiekuńczo-leczniczy-105, wewnętrzny-59, chirurgia-36, gin.-poł.-30, OAiIT-3. 

7)  na kuchni nie ma liczników na mediach i nie ma możliwość opomiarowania mediów, tak, aby w
     czasie trwania kontraktu istniała możliwość rozliczania mediów wykorzystywanych na kuchni  
     szpitala na podstawie faktycznego zużycia,

8)  ryczałt za centralne ogrzewanie będzie naliczany co miesiąc,

9)  kasa Zamawiającego czynna jest od poniedziałku do czwartku w godz. 730-1430, w piątek w godz.
     730-1200.,
10) za nadzór techniczny za windy odpowiada Zamawiający,
11) pracownicy Wykonawcy będą odbierali z kuchni wózki z posiłkami i sami zajmowali się dystrybucją posiłków do oddziałów łóżkowych Szpitala, a po posiłkach wózki i zastawę stołową dostarczą do centrum mycia naczyń,
12) Zamawiający zapewnia wózki transportowe służące do transportu posiłków na oddziały,

13) algorytmu (wzoru) według, którego zgodnie z oczekiwaniami Zamawiającego, Wykonawca
      powinien  obliczyć  wartość netto i brutto całej usługi w wpisać ją do formularza oferty:
      Dzienna stawka żywieniowa netto x 188 posiłków x 365 dni + 8 % Vat,
14) planowany termin realizacji umowy od dnia 01.03.2018 r do 28.02.2019 r.

15) Zamawiający wyraża zgodę do dokonywania wzajemnych potrąceń należności.

16) Dokumenty wewnętrzne Wykonawcy muszą być przedstawiane do wglądu Zamawiającemu na każde jego wezwanie.

17) Zamawiający zastrzega sobie możliwość kontrolowania działalności Wykonawcy realizowanej na terenie Zamawiającego.

18) Wykonawca ma obowiązek wykonywać niezwłocznie zalecenia pokontrolne Zamawiającego.

Informacje dotyczące zatrudnienia przez firmę, która obecnie realizuje usługę żywienia na podstawie umowy zawartej z Zamawiającym.
Ile osób realizuje aktualnie przedmiot niniejszego zamówienia?
8 osób umowa o pracę + 3 osoby umowa zlecenie
Ile osób pracowało u Zamawiającego przy wykonywaniu przedmiotu niniejszego zamówienia a ile zostało przejętych

od Zamawiającego do firmy zewnętrznej?
Przejęto 5 osób
Jakiego rodzaju umowy zawarto z w/w osobami oraz na jaki okres? Prosimy o podanie rodzaju umów, liczby osób, z

którymi zawarto dany rodzaj umowy i okresu ich obowiązywania
Tabela w załączeniu
Prosimy o odpowiedź jakimi aktami wewnętrznymi są objęci w/w pracownicy np. Regulaminem Pracy, Regulaminem 

Wynagrodzenia, Regulaminem premiowania itp.
Regulamin Pracy, Wynagradzania CATERMED SA
Prosimy o podanie wszystkich kosztów pracodawcy związanych z ich zatrudnianiem wraz ze wszystkimi dodatkami z

rozbiciem na:

· Poszczególne składniki wynagrodzeń,

· Stanowiska,

· Ze wskazaniem okresu, za jaki podano te dane – wnioskujemy aby był to ostatni miesiąc rozliczeniowy
Tabela w załączeniu
Czy wszyscy pracownicy są zatrudnieni na pełnym etacie. Jeżeli nie, to prosimy o podanie liczby osób oraz wymiaru

obowiązującego ich czasu pracy (etatu)
Tabela w załączeniu
Czy są oni objęci jakimikolwiek gwarancjami w zakresie ich zatrudniania lub wynagradzania, które mogą uniemożliwić 

modyfikację ich stosunków pracy? Czy pracownikom wypowiedziano warunki umowy w części dotyczącej 

wynagrodzeń? Jeżeli tak, to które składniki wynagrodzeń zostały zmienione do dnia ich przejęcia?
Nie 
Czy wynagrodzenie tych pracowników uwzględnia podwyżki zagwarantowane ustawowo?
Nie. Od stycznia 2018 r. wzrośnie płaca zasadnicza do minimalnej wysokości 2100 zł brutto na podstawie umowy o pracę i 13,70 zł w przypadku godzin na podstawie umów zlecenie.
Czy są jakiekolwiek zaległości wobec w/w pracowników? Jeżeli tak, to prosimy o podanie:

- Z jakiego tytułu

- W stosunku do których pracowników (prosimy rozbić na poszczególnych pracowników)

- W jakiej wysokości

- Za jaki okres
Brak zaległości
Czy w okresie trwania niniejszej umowy pracownicy nabędą prawo do wypłaty dodatkowych składników 

wynagrodzenia? Jeżeli tak to prosimy o podanie ich kwot, liczby osób uprawnionych z podziałem na stanowiska oraz 

terminy ich wypłat oraz dodanie w umowie, że w przypadku wystąpienia takich składników wynagrodzenie umowne 

Wykonawcy zostanie podwyższone o kwoty wypłacone tym pracownikom
Do czasu trwania kontraktu czyli do dn. 28.02.2018 r. nikt nie nabędzie prawa do powyższych świadczeń.
Prosimy o podanie wykazu urlopów poszczególnych pracowników, tj. zaległych i bieżących.
Tabela w załączeniu
Czy wszyscy pracownicy wykonują aktualnie pracę, czy korzystają z urlopów wypoczynkowych, przebywają na 

zwolnieniu lekarskim, świadczeniu rehabilitacyjnym, urlopie macierzyńskim, urlopie wychowawczym lub 

bezpłatnym ?
Brak długoterminowych zwolnień lekarskich, urlopy wykorzystywane na wniosek pracownika.
Czy wszyscy posiadają książeczkę zdrowia z aktualnymi badaniami wymagalnymi w placówkach służby zdrowia wraz 

z wpisami dotyczącymi wykonywania szczepień przeciw WZW typ B?
Tak
Czy wśród tych pracowników są osoby niepełnosprawne? Jeżeli tak, to prosimy o podanie liczby osób

niepełnosprawnych oraz stopnia niepełnosprawności .
Wśród osób przekazanych jest 1 osoba z orzeczonym lekkim stopniu niepełnosprawności

Wśród osób dodatkowo zatrudnionych jest 1 osoba z orzeczonym lekkim stopniu niepełnosprawności
Czy w grupie tych pracowników znajdują się pracownicy szczególnie chronieni? Jeżeli  tak to prosimy o podanie ich 

liczby oraz jakiego rodzaju przysługuje im ochrona
Tak, 3 osoby z racji ochrony przedemerytalnej
Prosimy o podanie informacji dotyczących stażu pracy, dodatkowych uprawnień?
Tabela w załączeniu
Czy pracownicy przeznaczeni do przejęcia są członkami związków zawodowych, w tym członkami zarządów tych 

związków, lub zostali objęci obroną związku zawodowego?
Brak informacji
Prosimy o podanie wieku pracowników. Czy pracownicy są lub będą w okresie wykonywania zamówienia objęci 

ochroną w rozumieniu art. 39 Kodeksu pracy (Ochrona pracowników  w wieku przedemerytalnym).
Tabela w załączeniu
Czy wszyscy pracownicy zostali przeszkoleni z podstaw higieny szpitalnej i posiadają dokumenty potwierdzające 

odbycie tych szkoleń ?
Tak
Czy przez byłych pracowników bądź aktualnie realizujących przedmiot niniejszego zamówienia zostały wszczęte 

pracownicze procesy sądowe? Jeżeli tak, to w jakim stadium się znajdują, w ilu procesach zapadły prawomocne wyroki, 

na jaką opiewają kwotę, ile pozostaje w trakcie rozpoznania?
Wg informacji posiadanych przez Catermed - nie
Obecnie usługę żywienia pacjentów szpitala realizuje firma zewnętrzna – Catermed S.A. ul. Ks. Siemaszki 15A, 31-201 Kraków.
7.27. Zamawiający wymaga ilości zgodnej talerzy z relewą danego dnia.

7.28. Zamawiający wymaga aby Wykonawca dokonywał badania wody używanej do procesu przygotowywania posiłków na terenie dzierżawionych pomieszczeń.

7.29. Zamawiający wymaga aby Wykonawca posiadał kuchnię zapasową, która spełnia wszelkie wymagania zgodnie z przepisami obowiązującego prawa w zakresie sporządzania posiłków dla pacjentów szpitala, znajdującej się w odległości nie większej niż 100 km od siedziby Zamawiającego mierzonej w linii prostej.
II. Termin realizacji zamówienia.
Termin realizacji zamówienia: 12 miesięcy (planowanych od dnia 01.03.2018 r do dnia 28.02.2019 r.)

III. Zamawiający nie przewiduje zamówień, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt. 7 Ustawy PZP.
IV. Oferty częściowe.
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.

V. Oferty wariantowe.
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

VI. Dynamiczny system zakupów, umowa ramowa, aukcja elektroniczna, wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
1. Dynamiczny system zakupów nie zostaje ustanowiony.
2. Umowa ramowa nie zostanie zawarta.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty nie będzie miała zastosowanie aukcja elektroniczna.
4. Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
VII. Informacje o walutach.
Rozliczenia prowadzone będą w PLN.

VIII. Informacja o podwykonawcach.
Wykonawca, który zamierza powierzyć wykonanie części usługi innej firmie (Podwykonawcy) jest zobowiązany do:
- określenia w złożonej ofercie (załącznik nr 1 do SIWZ Formularz oferty) informacji jaka część przedmiotu zamówienia będzie realizowana przez Podwykonawców z podaniem jego danych jeżeli są znane.
IX. Informacje o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami.
1. Postępowanie o udzielenie zamówienia, z zastrzeżeniem wyjątków przewidzianych w Ustawie PZP, prowadzi się z zachowaniem formy pisemnej. Zamawiający dopuszcza formę faxu i elektroniczną, fax nr 041 357 24 91, e-mail: zoz5@o2.pl. Strona, która otrzymuje dokumenty lub informacje faxem lub e-mailem jest zobowiązana na żądanie strony przekazującej dokument lub informację, do niezwłocznego potwierdzenia faktu ich otrzymania. Oferty i dokumenty w tym uzupełnianie w trybie art. 26 ust. 3 i 3a Ustawy PZP składa się w formie pisemnej, a w przypadku składania kopii dokumentów muszą one być potwierdzone za ,,zgodność z oryginałem” przez umocowanego przedstawiciela Wykonawcy. Tym samym składanie oferty i dokumentów w tym uzupełnianych w trybie  art. 26 ust. 3 i 3a Ustawy PZP za pośrednictwem faxu i e-maila uznaje się za nieskuteczne jeżeli w wyznaczonym terminie nie wpłyną dokumenty w formie pisemnej.
2. Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzi się w języku polskim.

3. Osobami upoważnionymi do kontaktu z Wykonawcami jest: Pan Stanisław Kozioł – tel. 41 35 730 39 wew. 511, od poniedziałku do piątku w godz. 800-1400. Nie udziela się żadnych ustnych i telefonicznych informacji, wyjaśnień, odpowiedzi na kierowane do Zamawiającego zapytania w sprawach wymagających formy pisemnej.

4. SIWZ wraz z załącznikami zamieszczona jest na stronie internetowej Zamawiającego www.szpitalpinczow.pl od dnia opublikowania ogłoszenia o zamówieniu w Biuletynie Zamówień Publicznych do dnia upływu terminu składania ofert.

5. Wykonawcy mogą na podstawie art. 38 Ustawy PZP zwrócić się do Zamawiającego z zapytaniami dot. treści SIWZ. Zamawiający będzie udzielał odpowiedzi na zadane pytania zgodnie z wymogami art. 38 Ustawy PZP.
X. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU I PODSTAWY WYKLUCZENIA 
1. Warunkiem udziału w postępowaniu jest spełnienie wymagań stawianych Wykonawcom przez przepisy Ustawy Prawo Zamówień Publicznych, niniejszą SIWZ oraz złożenie oferty w wyznaczonym terminie.
2.

a. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy złożą wraz z ofertą oświadczenia, a wskazany Wykonawca na żądanie Zamawiającego w terminie 5 dni od wezwania, przedłoży wymagane w SIWZ dokumenty w zakresie:

- spełniania warunków udziału w postępowaniu

- nie podlegania wykluczeniu

- spełniania przez oferowane usługi wymagań określonych przez Zamawiającego
b. Oświadczenia, o których mowa w Rozdziale X pkt. 2 lit. a niniejszej SIWZ należy złożyć na wzorach załączników do SIWZ, załącznik nr 4 do SIWZ w zakresie spełniania warunków udziału w postępowaniu, załącznik nr 5 do SIWZ w zakresie przesłanek wykluczenia z postępowania. Zamawiający dopuszcza zamiast załączników, o których mowa powyżej złożenie oświadczenia w formie Jednolitego Europejskiego Dokumentu Zamówienia (JEDZ) sporządzonego zgodnie z wzorem standardowego formularza określonego w rozporządzeniu wykonawczym Komisji Europejskiej wydanym na podstawie art. 59 ust. 2 dyrektywy 2014/24/UE oraz art. 80 ust. 3 dyrektywy 2014/25/UE, jeżeli będzie zawierał pełne dane informacyjne o Wykonawcy oraz pełne informacje w zakresie wymaganym niniejszą SIWZ. Informacje zawarte w JEDZ lub oświadczeniach Wykonawcy stanowią wstępne potwierdzenie, że Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu.
3. Zamawiający zastrzega, że zgodnie z art. 26 ust. 2f Ustawy PZP jeżeli jest to niezbędne do zapewnienia odpowiedniego przebiegu postępowania o udzielenie zamówienia, zamawiający może na każdym etapie postępowania wezwać wykonawców do złożenia wszystkich lub niektórych oświadczeń lub dokumentów potwierdzających, że nie podlegają wykluczeniu, spełniają warunki udziału w postępowaniu lub kryteria selekcji, a jeżeli zachodzą uzasadnione podstawy do uznania, że złożone uprzednio oświadczenia lub dokumenty nie są już aktualne, do złożenia aktualnych oświadczeń lub dokumentów. 
4. Opis warunków podmiotowych i sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków oraz braku podstaw do wykluczenia:
a. Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów:

- koncesje, zezwolenia, licencje lub dokumenty potwierdzające, że wykonawca jest wpisany do jednego z rejestrów zawodowych lub handlowych, prowadzonych w państwie członkowskim Unii Europejskiej, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich dokumentów na podjęcie działalności gospodarczej w zakresie objętym zamówieniem,

b. Zdolność techniczna lub zawodowa:

- Wykonawca ubiegający się o udzielenie zamówienia zobowiązany jest wykazać się wykonaniem lub wykonywaniem w okresie ostatnich trzech lat, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy w tym okresie co najmniej 1 usługą w zakresie zbiorowego żywienia o wartości minimum 500 000,00 zł brutto, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączenia dokumentu potwierdzającego, że te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie,
c. Sytuacja finansowa lub ekonomiczna:

- Opłacona polisa lub inny dokument ubezpieczenia.
Jeżeli z uzasadnionej przyczyny Wykonawca nie może przedstawić dokumentów dotyczących sytuacji finansowej i ekonomicznej wymaganych przez Zamawiającego może przedstawić inny dokument, który w wystarczający sposób potwierdza spełnianie opisanego przez Zamawiającego warunku posiadania ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia - o wartości minimum 1 000 000,00 zł.
Uwaga:

Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków prawnych.
W odniesieniu do warunków dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, Wykonawcy mogą polegać na zdolnościach innych podmiotów, jeśli podmioty te zrealizują roboty budowlane lub usługi, do realizacji których te zdolności są wymagane.

W celu oceny, czy Wykonawca polegając na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów na zasadach określonych w art. 22a Ustawy PZP, będzie dysponował tymi zasobami w stopniu niezbędnym dla należytego wykonania zamówienia publicznego oraz oceny, czy stosunek łączący wykonawcę z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostęp do ich zasobów, Zamawiający żąda dokumentów, które określają w szczególności:

- zakres dostępnych Wykonawcy zasobów innego podmiotu,

- sposób wykorzystania zasobów innego podmiotu, przez Wykonawcę, przy wykonywaniu zamówienia publicznego,

- zakres i okres udziału innego podmiotu przy wykonywaniu zamówienia publicznego,

- czy inne podmioty, na zdolności, których Wykonawca powołuje się w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dot. wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizują roboty budowlane lub usługi, których wskazane zdolności dotyczą,

- Wykonawca, który polega na zasobach innych podmiotów składa na wezwanie Zamawiającego dokumenty, o których mowa w Rozdziale X pkt. 4 lit. d niniejszej SIWZ, w odniesieniu do tych podmiotów.
d. Brak podstaw wykluczenia:

- w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia, o których mowa w art. 24 ust. 1 Ustawy PZP, Wykonawca złoży oświadczenie o braku podstaw wykluczenia oraz przedłoży na potwierdzenie następujące dokumenty: odpis z właściwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do ewidencji lub rejestru, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt. 1 Ustawy PZP.

- zaświadczenie właściwego Naczelnika Urzędu Skarbowego potwierdzające, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert lub innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem podatkowym w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub płatnościami lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu. 

- zaświadczenia właściwej terenowej jednostki organizacyjnej Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego albo innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert lub innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymania w całości wykonania decyzji właściwego organu.
e. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej zamiast dokumentów, o których mowa w Rozdziale X pkt 4 lit. d niniejszej SIWZ, składa odpowiednio, że nie otwarto jego likwidacji, ani nie ogłoszono upadłości (taki dokument powinien być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert).
f. Jeżeli w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania lub w kraju, w którym miejsce zamieszkania mają osoby, których dot. dokument wskazany, nie wydaje się dokumentu, o którym mowa w Rozdziale X pkt 4 lit. e niniejszej SIWZ zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie, odpowiednio Wykonawcy, ze wskazaniem osób uprawnionych do jego reprezentacji, lub oświadczeniem tych osób, złożonym przed notariuszem lub przed właściwym – ze względu na siedzibę lub miejsce zamieszkania Wykonawcy lub miejsce zamieszkania tych osób – organem sądowym, administracyjnym lub organem samorządu zawodowego lub gospodarczego.
g. W celu potwierdzenia braku podstaw do wykluczenia Wykonawcy z postępowania, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 Ustawy PZP, Wykonawca w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej, na której udostępniono SIWZ informacji o ofertach złożonych w postępowaniu zgodnie z art. 86 ust. 5 Ustawy PZP, składa stosownie do treści art. 24 ust. 11 Ustawy PZP, oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej oraz w przypadku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, dowody potwierdzające, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu.
5. W przypadku wnoszenia oferty wspólnej przez dwa lub więcej podmiotów (konsorcja/spółki cywilne) oferta musi spełniać wymagania określone w art. 23 Ustawy PZP , w tym:
a. W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, zgodnie z art. 23 ust. 2 Ustawy PZP, Wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. W związku z tym wymagane jest przedłożenie w ofercie dokumentu stanowiącego pełnomocnictwo w celu ustalenia podmiotu uprawnionego do występowania w imieniu Wykonawców w sposób umożliwiający ich identyfikację.
b. W przypadku składania ofert przez podmioty występujące wspólnie, warunki podmiotowe, o których mowa w Rozdziale X pkt. 4 lit. b i c niniejszej SIWZ podlegają sumowaniu.
c. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia w Rozdziale X pkt. 4 lit. d, e, f niniejszej SIWZ wymagane jest załączenie do oferty dokumentów dla każdego konsorcjanta oddzielnie.
d. W celu potwierdzenia, że oferowane usługi odpowiadają wymaganiom określonym przez Zamawiającego, Wykonawca złoży:

- Oświadczenie, że Wykonawca znajduje się pod nadzorem sanitarnym i spełnia wymagania higieniczne i zdrowotne konieczne do zapewnienia bezpieczeństwa żywienia i żywności zgodnie z przepisami prawa w tym zakresie.

- Oświadczenie Wykonawcy stwierdzające, że wykonawca wdrożył i stosuje w szczególności zasady systemu HACCP oraz zasady GMP, GHP.
- Oświadczenie Wykonawcy, że posiada kuchnię zapasową, która spełnia wszelkie wymagania zgodnie z przepisami obowiązującego prawa w zakresie sporządzania posiłków dla pacjentów szpitala, znajdującej się w odległości nie większej niż 100 km od siedziby Zamawiającego mierzonej w linii prostej.
6. Zamawiający dokona wstępnej oceny spełniania wymaganych warunków Wykonawcy, którego oferta została najwyżej oceniona na podstawie załączonych oświadczeń. Następnie w wyznaczonym terminie wezwie tego Wykonawcę, do złożenia dokumentów potwierdzających informacje w złożonych oświadczeniach.
7. Jeżeli dokumenty potwierdzające spełnianie warunków będą określały wartość w walucie obcej to Zamawiający przeliczy tę wartość na PLN wg średniego kursu NBP na dzień, którego określona wartość się odnosi (np. zakończenie realizacji robót).
XI. INFORMACJA O OŚWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ BRAKU PODSTAW WYKLUCZENIA
1. Oferta musi zawierać:


a. Oświadczenie woli (Oferta) zawiera:

- ofertę cenową zgodną z załączonym formularzem ofertowym, który stanowi załącznik nr 1 do SIWZ.
- oświadczenia, o których mowa w Rozdziale X pkt. 2 lit. b niniejszej SIWZ (załącznik nr 4 i 5 do SIWZ).

- pełnomocnictwo – jeżeli oferta wraz z oświadczeniami składana jest przez pełnomocnika należy do oferty dołączyć pełnomocnictwo upoważniające pełnomocnika do tej czynności.
b. Dokumenty i oświadczenia potwierdzające spełnienie warunków podmiotowych – składane na wezwanie Zamawiającego:

- odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, zgodnie z opisem z Rozdziału X pkt. 4 lit. d niniejszej SIWZ.

- koncesje, zezwolenia, licencje lub dokumenty potwierdzające, że wykonawca jest wpisany do jednego z rejestrów zawodowych lub handlowych, prowadzonych w państwie członkowskim Unii Europejskiej, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich dokumentów na podjęcie działalności gospodarczej w zakresie objętym zamówieniem, zgodnie z opisem z Rozdziału X pkt. 4 lit. a niniejszej SIWZ.

- Wykaz usług wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów określających, czy te usługi zostały wykonane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych są wykonywane, a jeżeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze Wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie Wykonawcy; w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych nadal wykonywanych referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonywanie powinny być wydane nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert, zgodnie z opisem z Rozdziału X pkt. 4 lit. b niniejszej SIWZ.
- Zaświadczenia właściwego Naczelnika Urzędu Skarbowego potwierdzające, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert lub innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem podatkowym w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub płatnościami lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu. 
- Zaświadczenia właściwej terenowej jednostki organizacyjnej Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego albo innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert lub innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymania w całości wykonania decyzji właściwego organu.
c. Oświadczenia lub dokumenty potwierdzające, że oferowane usługi odpowiadają wymaganiom określonym przez Zamawiającego – składane na wezwanie Zamawiającego:
- Oświadczenie, że Wykonawca znajduje się pod nadzorem sanitarnym i spełnia wymagania higieniczne i zdrowotne konieczne do zapewnienia bezpieczeństwa żywienia i żywności zgodnie z przepisami prawa w tym zakresie.

- Oświadczenie Wykonawcy stwierdzające, że wykonawca wdrożył i stosuje w szczególności zasady systemu HACCP oraz zasady GMP, GHP.
- Oświadczenie Wykonawcy, że posiada kuchnię zapasową, która spełnia wszelkie wymagania zgodnie z przepisami obowiązującego prawa w zakresie sporządzania posiłków dla pacjentów szpitala, znajdującej się w odległości nie większej niż 100 km od siedziby Zamawiającego mierzonej w linii prostej.
2. Wszystkie strony oferty muszą być kolejno ponumerowane i spięte w sposób trwały, zapobiegający możliwości dekompletacji zawartości oferty, nie spełnienie tego wymogu nie skutkuje odrzuceniem oferty. Za kompletność złożonej oferty, która nie została ponumerowana Zamawiający nie bierze odpowiedzialności.
3. Dokumenty stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, należy w górnym prawym rogu oznaczyć zapisem ,,Dokument stanowi tajemnicę przedsiębiorstwa”, i muszą być dołączone do oferty lub na wezwanie w oddzielnej kopercie oznaczonej ,,Dokumenty stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa”, ponadto wraz z tymi dokumentami należy załączyć w formie papierowej, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa.
4. Wszystkie dokumenty składane z ofertą i na wezwanie Zamawiającego, oprócz pełnomocnictw, dokumentu potwierdzającego wniesienie zabezpieczenia wadialnego, oświadczenia o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu i oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia, oświadczenia o udostępnianiu zasobów przez podmiot trzeci muszą być przedstawione w formie oryginału lub kopii poświadczonej ,,za zgodność z oryginałem” na każdej stronie zawierającej treść, przez Wykonawcę lub pełnomocnika. Pełnomocnictwa załączone do oferty muszą być przedstawione w formie oryginału lub kopii poświadczonej notarialnie. Oświadczenia o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu, oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia i oświadczenia o udostępnianiu zasobów przez podmiot trzeci muszą być przedstawione w formie oryginału.
5. Zamawiający wymaga aby dokumenty składane z ofertą i na wezwanie Zamawiającego były sporządzone pisemnie w języku polskim. Jeżeli oryginalny dokument został sporządzony w języku obcym to wymaga się oprócz tego dokumentu złożenia jego tłumaczenia na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę.
XII. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM
Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium.
XIII. TERMIN ZWIĄZANIA WARUNKAMI OFERTY
Wykonawca jest związany ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

XIV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
1. Ofertę należy sporządzić w języku polskim, pod rygorem nieważności w formie pisemnej.
2. Określenie przedmiotu zamówienia wraz z jego opisem z uwzględnieniem wymagań

Zamawiającego, określonymi w SIWZ.
3. Ofertę wraz z wymaganymi dokumentami należy umieścić w dwóch zamkniętych kopertach:

a) zewnętrznej adresowanej w/g wzoru - nazwa i adres Zamawiającego oferta przetargowa na Żywienie pacjentów Szpitala. Nie otwierać przed dniem 28.12.2017 roku godzina 09:30.
b) wewnętrznej opisanej jak zewnętrzna oraz dodatkowo nazwą i adresem Wykonawcy.
4. W przypadku braku w/w informacji Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdarzenia wynikające z tego braku, np. przypadkowe otwarcie oferty przed wyznaczonym terminem otwarcia ofert, a w przypadku składania oferty pocztą lub za pośrednictwem kuriera za jej nie otwarcie na sesji otwarcia ofert.

XV. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT

1. Oferty należy składać do dnia 28.12.2017 r. w sekretariacie Zamawiającego do godz. 900, lub przesłać na adres: Zespół Opieki Zdrowotnej w Pińczowie 28-400 Pińczów, ul. Armii Krajowej 22.
2. Decyduje data i godzina wpływu do sekretariatu Zamawiającego.
3. Otwarcie ofert nastąpi dnia 28.12.2017 r. o godz. 9 30 w budynku dyrekcji ZOZ w Pińczowie – świetlica.
4. Otwarcie ofert jest jawne.
5. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.
6. Podczas otwarcia ofert Zamawiający poda nazwy (firmy) oraz adresy Wykonawców, a także informacje dotyczące ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach.
7. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na swojej stronie internetowej informacje dotyczące:

a. kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia,

b. firm oraz adresów Wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie,

c. ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach,

d. Wykonawca w terminie 3 dni od daty zamieszczenia na stronie Zamawiającego w/w informacji, składa oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej.

XVI. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY
1. Przy kalkulacji ceny oferty powinny zostać uwzględnione wszystkie koszty, które będą poniesione przez Wykonawcę w związku z realizacją przedmiotowego zamówienia.

2. Cena podana w ofercie ma być ceną ostateczną, obliczoną z uwzględnieniem wszystkich ewentualnych rabatów.

3. Wykonawca zobowiązany jest podać wartość całkowitą zamówienia netto i brutto w formularzu ofertowym stanowiącym załącznik nr 1 do SIWZ.

4. Ceny muszą być podane w walucie polskiej z zaokrągleniem do dwóch miejsc po przecinku.

5. Zamawiający poprawi w ofercie:

1) oczywiste omyłki pisarskie,

2) oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,

3) inne omyłki, polegające na niezgodności oferty ze SIWZ, nie powodujące istotnych zmian w treści oferty, niezwłocznie zawiadamiając o tym Wykonawcę, którego oferta została poprawiona.

6. Oferta zawierająca błędy w obliczeniu ceny lub kosztu zostanie przez Zamawiającego odrzucona, zgodnie z art. 89 ust. 1 pkt. 6 ustawy.

XVII. KRYTERIA OCENY OFERT
1. Oceniane kryteria i ich ranga w ocenie:

1/ cena brutto 60% - 60 pkt.
2/ termin płatności – 40% - 40 pkt.
RAZEM 100 % - 100 pkt.

2. Sposób obliczania wartości punktowej poszczególnych kryteriów:

1) C=Cn/Co x 60
C - ilość punktów oferty badanej z kryterium ceny brutto
C n - cena najniższa z pośród wszystkich ważnych ofert  
C o - cena oferty badanej
2) P=Po/Pn x 40
P – termin płatności

Pn – termin płatności najdłuższy

Po – termin płatności oferowany
termin płatności nie może być krótszy niż 30 dni i dłuższy niż 60 dni od daty dostarczenia faktury do siedziby Zamawiającego.
4) W=C+P
W – suma punktów z kryterium ceny brutto i terminu płatności

C - ilość punktów oferty badanej z kryterium ceny brutto
P -  ilość punktów oferty badanej z kryterium terminu płatności

Najkorzystniejszą ofertą będzie ta, która zdobędzie największą ilość punktów.

Obliczenia punktów dokonywane będą do dwóch miejsc po przecinku.
Najkorzystniejsza oferta zgodnie ze wskazanymi kryteriami może uzyskać maksymalnie 100 pkt.

Zamawiający w odniesieniu do Wykonawcy, który zdobył największą liczbę punktów wezwie w ustawowym terminie do złożenia dokumentów w zakresie niepodlegania wykluczeniu oraz spełniania warunków udziału w postępowaniu. Potwierdzenie dokumentami wskazanych okoliczności będzie stanowić podstawę dokonania wyboru oferty tego Wykonawcy.
Z wybranym Wykonawcą Zamawiający zawrze umowę w trybie art. 94 ust. 1 pkt. 2 Ustawy PZP z uwzględnieniem zapisów art. 139 Ustawy PZP.
XVIII. ZASADY WYBORU OFERTY I UDZIELENIA ZAMÓWIENIA
1. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta:

a) Odpowiada wszystkim wymaganiom przedstawionym w Ustawie z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamówień Publicznych.

b) Odpowiada wszystkim wymaganiom przedstawionym w niniejszej SIWZ.

c) Została uznana za najkorzystniejszą w oparciu o podane kryteria wyboru.

2. Zamawiający informuje niezwłocznie wszystkich Wykonawców, którzy złożyli oferty o:

a. wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres, jeżeli jest miejscem wykonywania działalności Wykonawcy, którego ofertę wybrano, oraz nazwy albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy, jeżeli są miejscami wykonywania działalności Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną oferentom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację.

b. Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni.

c. Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone.

d. Wykonawcach, którzy złożyli oferty niepodlegające odrzuceniu.

e. unieważnieniu postępowania – podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

3. Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zamieści informacje, o których mowa w Rozdziale XVIII pkt. 2 niniejszej SIWZ na swojej stronie internetowej.

4. Zamawiający przed udzieleniem zamówienia wezwie Wykonawcę,  którego oferta została najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 5 dni, terminie aktualnych na dzień złożenia oświadczeń lub dokumentów potwierdzających okoliczności, o których mowa w Rozdziale XI SIWZ.

5. W przypadku gdy Wykonawca, będzie uchylał się od zawarcia umowy Zamawiający zbada, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spełnia warunki udziału w postępowaniu Wykonawca, który złożył ofertę najwyżej ocenioną spośród pozostałych ofert.
XIX. POSTANOWIENIA, KTÓRE BĘDĄ WPROWADZONE DO UMOWY
Istotne dla stron postanowienia zostały zawarte w projekcie umowy, który stanowi załącznik nr 2 do niniejszej SIWZ.
XX. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ
Czynności odwoławcze i skargę do sądu regulują przepisy od art. 179 do art. 203 Ustawy.
XXI. Załączniki:
Załączniki do SIWZ:
Formularz ofertowy – załącznik nr 1

Wzór umowy – załącznik nr 2

Wzór umowy dzierżawy – załącznik nr 3
Oświadczenie w zakresie spełniania warunków udziału w postępowaniu – załącznik nr 4

Oświadczenie w zakresie przesłanek wykluczenia z postępowania - załącznik nr 5
Oświadczenie o przynależności do grupy kapitałowej - załącznik nr 6

Tabele dot. pracowników przejmowanych i pozostałych załącznik nr 7
Pińczów, dn. 20.12.2017 r.                                                                Dyrektor ZOZ w Pińczowie Bartosz Stemplewski                                              
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